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HODNOTIACA SPRÁVA ŠKOLSKEJ JEDÁLNE pri  

Základnej škole Komenského 21, NESVADY na školský rok 2022/2023 

1. Školská jedáleň 

 

Školská jedáleň Komenského 21, 946 51 Nesvady, ako súčasť Základnej školy, Komenského 21, 

Nesvady 

 

2. Školský rok 2022/2023 

 

3. Vedúca zariadenia: Andrea Némethová        100 % úväzok           

 

4. Zamestnanci    

    Alžbeta Bazsóová                          hlavná kuchárka          66,66% úväzok 

    Mária Mátyusová                           pomocná kuchárka    100 % úväzok 

    Gizela Némethová                         pomocná kuchárka     100 % úväzok 

    Monika Kesziová                           pomocná kuchárka      90 % úväzok 

    Irena Csontosová                           pomocná kuchárka       90% úväzok 

 

5. Kapacita kuchyne 

Školská kuchyňa je zriadená na výrobu 500 jedál, kapacita jedálne je 174 miest. Na prevádzku 

školskej jedálne a kuchyne je schválený a aktualizovaný prevádzkový poriadok. 

 

6. Stav a využitie priestorov patriacich ku kuchyni a ŠJ 

Priestory školskej kuchyne pozostávajú z predsiene, príručného skladu, pivničnej časti, šatne so 

sociálnym zariadením, kancelárie vedúcej ŠJ a samotnej kuchyne, ktorá je rozdelená na dve hlavné 

časti – varnú a výdajovú časť.  

Pivničná časť je odstavená, schodište z pivnice sa využíva ako sklad zeleniny.  

Stav kuchyne je vyhovujúci. Pri varení sa využíva celý priestor kuchyne, všetky jej časti, ako je 

zeleninová, mäsová, cestovinová a výdajová.  

Hotové pokrmy sa vydávajú cez výdajné okná do jedálenskej časti školskej jedálne. 

Kuchynské priestory sa čistia a dezinfikujú denne podľa vypracovaného harmonogramu. Jedáleň 

sa pravidelne maľuje.  Upratovanie je rozdelené podľa HACCP na denné, týždenné, mesačné 

a ročné o ktorej sa vedie evidencia. Tieto zápisy, ako aj vykonávané práce sú kontrolované 

orgánom verejného zdravotníctva.  

Dvakrát denne je evidovaná teplota v chladničke, mrazničke a vlhkosť v hlavnom sklade.  

Hlavná kuchárka denne odkladá vzorky stravy a vedie záznamy o teplote pokrmu počas tepelného 

spracovania.  

 

7. Príprava jedál  

 Kuchyňa pripravuje široký sortiment jedál z receptúr pre školské stravovanie, ktoré zodpovedajú 

výživovým hodnotám pre správny vývin žiakov. Jedlá sú prepočítavané na odporúčané denné 

výživové dávky pre stravníka.   
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Hodnoty sú zapísané aj na jedálnom lístku, kde sú označené aj alergény  nachádzajúce sa v jedlách.  

Jedálny lístok sa každý piatok uverejňuje na stránke školy. Rodičia majú prístup cez konto 

Edupage. 

Vedúca jedálne bude spolupracovať so stravovacou komisiou. Stravovacia komisia bude zložená 

zo žiakov, učiteľov a zamestnancov školy. Táto komisia bude brať na vedomie požiadavky 

stravníkov, ich námety, pripomienky a dobre mienené k návrhu týždenného jedálneho lístka. 

 

8. Počet stravníkov a zabezpečenie výdaja obedov. 

Počet stravníkov – žiakov v školskom roku 2022/2023 bol nasledovný: 

Ročníky 1-4                            120 

Ročníky 5-9                            108 

Dospelí                                     36 

Spolu                                      264 

 

Priemerný počet vydaných obedov za mesiac je 4784. 

Počas výdaja obedov je v ŠJ zabezpečený pedagogický dozor zo zamestnancov oboch základných 

škôl. Školská jedáleň využíva  pri výdaji obedov čipový systém, čo značne uľahčuje 

administratívnu prácu a prispieva k zlepšeniu prehľadu vydaných resp. nevydaných obedov pre 

stravníkov.  

 

9. Počet prenášanej stravy 

Strava sa zo školskej jedálne neprenáša, všetci stravníci sa stravujú na mieste, v školskej jedálni. 

 

10. Počet dospelých a cudzích stravníkov 

Priemerný počet dospelých stravníkov je 36, sú to zamestnanci oboch základných škôl a školskej 

jedálne.  

 

11. Stravovanie v ŠJ  

Od 1.9.2022 bolo zapísaných 11 žiakov na obed, ktorý poberali hmotnú núdzu. Od 1.mája 2023 

štát dotoval obedy žiakov, ktorých zákonný zástupca podal žiadosť. Rodičia platili réžiu 

a v prípade neodhlásenia zo stravy aj cenu neodobratého obeda. 

 

12. Ďalšie vzdelávanie, školenie zamestnancov 

V školskom roku 2022/2023 sa vedúca ŠJ zúčastnila školenia:  

 

• Konferencia spoločného stravovania.  

 

13. Vykonané kontroly v šk. roku 2022/2023 

V šk. roku 2022/2023 bola vykonaná kontrola Regionálnym úradom verejného zdravotníctva 

Komárno dňa 17.05.2023,  ktorá bola zameraná na pôvod mäsa v školskej kuchyni.  
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14. Stav inventáru a strojového vybavenia v kuchyni a ŠJ – doba používania a vykonané 

údržby na zariadení 

Stav inventáru školskej jedálne k 31.12.2022 v €: 

• Stroje a zariadenia                                  29 935,16 

• Zásoby                                                         535,07 

• Drobný hmotný majetok                         17460,81 

• Predmety vedené v OTE                           7934,42 

           Spolu                                                        55 865,46 

 

 

Zariadenie  a vybavenosť kuchyne a školskej jedálne sa postupne  obnovuje / modernizuje, aby 

spĺňalo požiadavky a parametre aktuálnych  noriem a predpisov RÚVZ.  

 

 

15. Požiadavka na obnovenie a zakúpenie inventáru 

V budúcnosti  podľa finančných možností je potrebné naplánovať  výmenu podlahy v školskej 

kuchyni. 

Takisto je  potrebné vykonať  rekonštrukciu umyvárok s podlahovou krytinou a obnovenie steny 

s výdajným pultom/ priečky medzi kuchyňou a šk. jedálňou.  

 

16. Riešenie spotreby energie 

Spotreba elektriny je riešená submeraním, spotreba vody školy je refundovaná 1/3 zo ŠJ, spotreby 

plynu 8 % z celkovej spotreby plynu školy- podľa využitia priestorov v m2.  

 

17. Upratovacie práce v priestoroch kuchyne a ŠJ 

Upratovacie práce v priestoroch kuchyne  vykonávajú zamestnanci ŠJ každý pracovný deň podľa 

sanitačného harmonogramu. Školskú jedáleň upratuje upratovačka základnej školy.   

 

18. Ako a kto vykonáva údržby a drobné opravy 

Údržby a drobné opravy vykonáva školník ZŠ slov. a podľa potreby zamestnanci VPS Nesvady. 

Odborné opravy veľkokuchynských spotrebičov zabezpečuje COOP Servis s. r. o. Nové Zámky, 

ktorý disponuje s odborným certifikátom.  

V letnom období sa vykonali maliarske práce v kuchyni. Odstránil sa starý náter, opravili drobné 

nedostatky a následne sa vymaľovala aby spĺňala požiadavky RUVZ. Materiál a maliarske práce 

sa financovali z finančných prostriedkov originálnych kompetencií.  

V školskej jedálni sa vykonáva separovanie odpadového materiálu /papier, sklo, PET fľaše.  

Na zber a odvoz kuchynského odpadu a použitého oleja sú uzatvorené zmluvy s odberateľmi.  

 

19. Finančné normy, limity a predpisy pri príprave stravy 

V zmysle zákona č. 245/2008 Z.z. o výchove a vzdelávaní /školský zákon/ a o zmene a doplnení 

niektorých zákonov v znení neskorších predpisov zákonný zástupca žiaka uhrádza výšku 

finančného príspevku na stravovanie vo výške nákladov na nákup potravín podľa vekových 

kategórií stravníkov v súlade s uvedenými finančnými pásmami a úhrad režijných nákladov na 

výrobu a výdaj jedál a nápojov.  
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 Od 01.09.2022 na základe VZN č.5/2022, školská jedáleň prešla do 3.finančného pásma s cieľom 

zabezpečiť výživové hodnoty jedál a dodržiavanie zásad pre zostavovanie jedálnych lístkov  : 

 

Dospelí                      2,00 €   + réžia 1,50 € 

Ročníky 1-4              1,30 €   + réžia 0,20 € 

Ročníky 5-9              1,50 €   + réžia 0,20 € 

 

Čerpanie finančného limitu a výpočet skutočnej spotreby sa vykonáva každodenne na stravnom 

liste a polročne sa vyrovnáva. Všetky tieto doklady sa vyúčtovávajú v mesačnej uzávierke 

a odovzdávajú sa na archiváciu. Režijné náklady na výrobu jedál sa použijú na úhradu 

prevádzkových nákladov školskej jedálne a kuchyne. Strava sa uhrádza vždy do 10.-ho mesačne 

vopred.  

Finančné pásma na nákup potravín sa menili od 01.01.2023. V súčasnej dobe školská jedáleň 

hospodári v 3. finančnom pásme určeným ministerstvom školstva: 

 

Dospelí                      2,40 €   + réžia 1,50 € 

Ročníky 1-4              1,70 €   + réžia 0,20 € 

Ročníky 5-9              1,90 €   + réžia 0,20 € 

 

 

 

20. Dodávatelia, zásobovanie ŠJ potravinami 

1) Mirkom Marcelová – mrazené výrobky a sterilizovaná zelenina a ovocie, 

2) GTN Nové Zámky – ovocie a zelenina, 

3) Beke – mäso Komárno– mäso a mäsové výrobky, 

4) RAJO Bratislava – dotované školské mlieko a mliečne výrobky- platené cez Pôdohospodársku   

    platobnú agentúru (PPA), dostavajú zdarma všetci žiaci oboch základných škôl, 

5) Gastro-Orvoš – ostatné potraviny, 

6) Angelika Gogolová– chlieb a pečivo, 

7) AG FOODS Pezinok – čaje, ovocné šťavy, cereálie, 

8) OVD Dvory nad Žitavou – dotované školské ovocie a ovocné šťavy, platené cez   

     Pôdohospodársku platobnú agentúru (PPA), dostavajú žiaci ŽŠ slov zdarma.. ZŠ VJM sa do  

     tohto  projektu nezapojila, 

 9) Bidfood Nové mesto nad Váhom - chladené kuracie mäso. 

 

Pri kúpe potravín dbáme o účelovosť, efektivitu a hospodárnosť a tým pádom  uprednostňujeme 

dodávateľov, ktorí majú kvalitné potraviny a kde je dodávka spojená s dovozom.  

 

 

 

V Nesvadoch, dňa 26.09.2023                                                    Andrea Némethová 

                                                                                                               vedúca ŠJ 

 

 


