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7. Kuchárka školskej výdajnej jedálne vykonáva tieto činnosti: 
   a)  dodržiava hygienické a protiepidemiologické predpisy  a opatrenia proti 

        prenosu nákazlivých ochorení 

   b)  kuchárka poverená riadením pracovníkov prevádzkovej jednotky riadi          

        pracovný kolektív a zodpovedá vedúcej VŠJ za ich činnosť     

   c)  pri výdaji jedál zodpovedá za správnu hmotnosť porcií 

   d)  zabezpečuje plynulý chod prevádzky a časový plán výdaja jedál 

   e)  stará sa o správne hospodárenie, o vytváranie podmienok pre bezpečnosť pri                  

        práci 

   f)  vypĺňa tlačivo „Preprava pokrmov“ (teploty dovážaných pokrmov) denne, 

        týždenne odovzdáva uvedené tlačivo ŠJ pri ZŠ J. Kráľa, Žiarska 679/13, LM 

   g)  vedie evidenciu teploty pokrmov 

   h)  manipuluje s nádobami a zariadeniami potrebnými na prevoz stravy zo ŠJ 

        pri ZŠ J. Kráľa 

    i)  dbá aby nádoby určené na prevoz stravy boli udržiavané čisté a suché v 

         priestoroch na to určených 

    j)  upratuje a vykonáva čistenie, sanitáciu a dezinfekciu riadu a priestorov 

        stravovacieho komplexu v zmysle hygienického režimu a správnej 

        výrobnej praxe v školskom stravovacom zariadení vedie o tejto činnosti    

        pravidelnú evidenciu 

   k)  umýva okna ( v priestoroch kuchyne, v priľahlých miestnostiach, šatňa) 

    l)  dodržiava predpisy BOZP, PO a interné smernice zamestnávateľa 

   m) plní ďalšie úlohy podľa pokynov priameho nadriadeného 

 

 

8. Prevádzkové zamestnankyne školskej výdajnej jedálne vykonávajú tieto činnosti: 
    a)  dodržiavajú hygienické a protiepidemiologické predpisy a opatrenia proti 

         prenosu nákazlivých ochorení 

    b)  počas celej pracovnej doby pracujú a riadia sa podľa pokynov kuchárky 

        poverenej riadením pracovníkov prevádzkovej jednotky 

    c)  umývajú čierna a biely riad 

    d)  nádoby na prepravu stravy umývajú – obal varnice, vnútro varnice a 

         vrchnák varnice tak aby sa predišlo rozmnožovaniu baktérií 

    e)  čistia a umývajú kuchynské zariadenia 

    f)  zabezpečujú čistý riad do výdajne a na miesto na to určené 

    g)  upratujú a vykonávajú čistenie, sanitáciu a dezinfekciu riadu a priestorov 

         stravovacej jednotky v zmysle hygienického režimu 

    h)  umývajú okna ( v priestoroch kuchyne – v priľahlých miestnostiach, šatňa) 

    i)  vynášajú odpadky na miesto na to určené 

    j)  dodržiavajú predpisy BOZP, PO a interné smernice zamestnávateľa 

    k)  plnia ďalšie úlohy podľa pokynov priameho nadriadeného 
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